
 

 Restaurante Tikú. Calle Pau Casals, 24 - 08291 Ripollet. Tlf. 93 594 92 71. www.tikurestaurant.com 

Grups nº 1 
 

 

Menú Pica – pica 

 

 

Amanida amb formatge de cabra, bacó i crostonets de pa 

 

Escalivada amb anxoves 

 

Chips d’albergínia amb mel i Grana Padano 

 

Musclos a la marinera 

 

Patates braves 

 

Xipirons arrebossats 

 

Croquetes casolanes de pollastre 

 

Mini hamburguesa amb salsa brava i cruixent de ceba 

 

 

***** 

 

Comtessa gelada 

 

***** 

 

Vi Synera (Máx. 1 amp./4 pers.) aigua mineral i cafè 
 

(Refrescs no inclosos) 

 

30,00 €. Iva inclòs 

 

 
Aquest menú no es prepararà els dies 25 i 26 de desembre 
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Grups nº 2 
 

 

 

 

Aperitiu  

(chips, olives farcides i torreznillos) 

 

***** 

Amanida amb formatge de cabra, bacó i crostonets de pa 

 

***** 

Fideua amb all i oli 

 

***** 

Sorbet de llimona en tulipa 

 

***** 

 

 

Vi Synera (Máx. 1 amp./4 pers.) aigua mineral i cafè 
 

(Refrescs no inclosos) 

 

30,00 €. Iva inclòs 

 
Aquest menú no es prepararà els dies 25 i 26 de desembre 
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Grups nº 3 
 

 

 

Assortiment d’embotits ibèrics Maximiliano Jabugo 

 

Assortiment de formatges amb codony i nous 

 

Chips d’albergínia amb mel i Grana Padano 

 

Patates braves 

 

Croquetes casolanes de pollastre 

 

 

***** 

 

Xai a la brasa amb la seva guarnició 
 

o 
 

Bacallà amb samfaina 

 

***** 

 

Brownie de xocolata amb ametlles i gelat de vainilla 
 

o 
 

Flam d’ou amb nata 

 

***** 

 

Vi Synera (Máx. 1 amp./4 pers.) aigua mineral i cafè 
 

(Refrescs no inclosos) 

 

35,00 €. Iva inclòs 

 
Aquest menú no es prepararà els dies 25 i 26 de desembre 
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Grupos nº 4 
 

Aperitiu  

(chips, olives farcides i torreznillos) 

***** 

Xatonada de bacallà, tonyina i anxoves amb romesco 

o 

Salmorejo amb encenalls de pernil i ou 

o 

Canelons casolans de rostit amb beixamel 

***** 

Entrecot de vedella a la brasa amb la seva guarnició 

o 

Llobarro a la espatlla 

 

***** 

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla 

o 

Mousse de mango amb galeta i salsa de maduixa 

***** 

Vi Synera (Máx. 1 amp./4 pers.)  

Cava Brut Nature pels postres (Máx. 1 amp./6 pers.) 

Aigua mineral i cafè 
 

(Refrescs no inclosos) 

 

40,00 €. Iva inclòs 
 

 

Aquest menú no es prepararà els dies 25 i 26 de desembre 
 


