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Grupos nº 1 
 

 

Menú Pica – pica 

 

 

Ensalada con queso de cabra, beicon y picatostes 

 

Escalivada con anchoas 

 

Chips de berenjena con miel y Grana Padano 

 

Mejillones a la marinera 

 

Patatas bravas 

 

Chipirones rebozados 

 

Croquetas caseras de pollo 

 

Mini hamburguesa con salsa brava y crujiente de cebolla 

 

 

***** 

 

Comtessa helada 

 

***** 

 

Vino Synera (Máx. 1 bot./4 pers.) agua mineral y café 
 

(Refrescos no incluidos) 

 

30,00 €. Iva incluido 

 

 
Este menú no se preparará los días 25 y 26 de diciembre 
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Grupos nº 2 
 

 

 

 

Aperitivo  

(chips, olivas rellenas y torreznillos) 

 

***** 

Ensalada con queso de cabra, beicon y picatostes 

 

***** 

Fideua con all i oli 

 

***** 

Sorbete de limón en tulipa 

 

***** 

 

 

Vino Synera (Máx. 1 bot./4 pers.) agua mineral y café 
 

(Refrescos no incluidos) 

 

30,00 €. Iva incluido 

 
Este menú no se preparará los días 25 y 26 de diciembre 
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Grupos nº 3 
 

 

 

Surtido de embutidos ibéricos Maximiliano Jabugo 

 

Surtido de quesos con membrillo y nueces 

 

Chips de berenjena con miel y Grana Padano 

 

Patatas bravas 

 

Croquetas caseras de pollo 

 

 

***** 

 

Cordero a la brasa con su guarnición 
 

o 
 

Bacalao con sanfaina 

 

***** 

 

Brownie de chocolate con almendras y helado de vainilla 
 

o 
 

Flan de huevo con nata 

 

***** 

 

Vino Synera (Máx. 1 bot./4 pers.) agua mineral y café 
 

(Refrescos no incluidos) 

 

35,00 €. Iva incluido 

 
Este menú no se preparará los días 25 y 26 de diciembre 
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Grupos nº 4 
 

Aperitivo  

(chips, olivas rellenas y torreznillos) 

***** 

Xatonada de bacalao, atún y anchoas con romesco 

o 

Salmorejo con virutas de jamón y huevo 

o 

Canelones caseros de rustido con bechamel 

***** 

Entrecot de ternera a la brasa con su guarnición 

o 

Lubina a la espalda 

 

***** 

Coulant de chocolate con helado de vainilla 

o 

Mousse de mango con galleta y salsa de fresa 

***** 

Vino Synera (Máx. 1 bot./4 pers.)  

Cava Brut Nature para los postres (Máx. 1 bot./6 pers.) 

Agua mineral y café 
 

(Refrescos no incluidos) 

 

40,00 €. Iva incluido 
 

 

Este menú no se preparará los días 25 y 26 de diciembre 
 


